
Tag Menü I Menü II Menü III Dessert

Montag, Hausgemachte Reibekuchen Champignon-Reispfanne Salatteller mit Ei und 
29.04.2024 mit Apfelmus mit Fleischklößchen Ei und Schinken dazu

dazu

Dienstag, Hackfleischsoße "Bologneser Art" Grüner Bohneneintopf Tomatensalat
30.04.2024 mit Spiralnudeln Roggen Bauernbrot dazu

Essig-Öl-Dressing

Mittwoch, 1 Mai Feiertag Salatteller mit 
01.05.2024 Putenoberkeulenrollbraten Käsewürfel

mit Rotkohl und dazu
Kartoffelklöße Thousand Island Dressing

Donnerstag, Käsespätzle mit Bunter Gemüseteller mit Wurstsalat dazu
02.05.2024 getrocknete Röstzwiebeln Soße Hollandaise und Essig-Öl-Dressing

Röstitaler

Freitag, gedünstetes Victoriabarschfilet Tortellini mit Käsefüllung Bauernsalat mit 
03.05.2024 mit Senfsoße mit Schafkäse

Gemüsejulienne und Spinat-Gorgonzolasoße dazu
Petersilienkartoffeln Joghurt-Kräuterdressing

Samstag, Nudeleintopf bunter Salatteller
04.05.2024 dazu mit

Roggen Bauernbrot Sahnedressing

Sonntag, Putengeschnetzeltes "Zürcher" Frische Blattsalate mit 
05.05.2024 mit Schwäb.Spätzle Schinken und Käsestreifen

und Sommergemüse dazu
Joghurt-Kräuterdressing

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frisches Obst 

Joghurt Waldbeere 

Götterspeise Kirsch 

Änderungen vorbehalten

Rote Grütze 

Birnenkompott 

Ananaskompott 

Puddingsuppe Schoko 

vom 29.04.2024 - 05.05.2024 Haus am Oelber Bach


