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Montag, Herzhafter Erbseneintopf Kasespatzle Apfelmus
13.04.2026 mit Bockwurstscheiben in FrischkasesolSe
Rostzwiebeln
Dienstag, Spaghetti warmer Griellbrei Frisches Handobst
14.04.2026 HackfleischsoRRe "Bologneser Art" mit heilen Frichten
Reibekase Zimt und Zucker
Mittwoch, Deftige Weilskohl-Cremesuppe Kartoffel-Gemuseauflauf Fruchtjoghurt
15.04.2026 mit Blumenkohlrésschen, Kartoffeln PaprikasolSe
Speck und Zwiebeln
Donnerstag, Kénigsberger Klopse Eierfrikassee mit Gemuse Ananaskompott
16.04.2026 Kapernsoflie KapernsolSe
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rote-Bete Salat Rote-Bete Salat
Freitag, Pangasius gebraten Gemuiseschnitzel SufSe Quarkspeise
17.04.2026 Juliennegemdiise in Rahm Juliennegemise in Rahm
dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffelptree
Samstag, Minestroneeintopf warmer Milchreis Frisches Handobst
18.04.2026 mit Gemiuse und Sternchennudeln mit Aprikosenkompott
Sonntag, Kasselerbraten Eisbecher Vanille-Erdbeere
19.04.2026 Sauerkraut

Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




