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Dessert

Montag, Rindergulasch in RahmsoRe Karotten-Cremesuppe Rote Griitze
06.04.2026 an Apfel Rotkohl mit mit Kartoffeleinlage
Salzkartoffeln und einer Scheibe Weillbrot
Dienstag, Deftiger Hihner Nudel Topf Griner Bohneneintopf Apfelmus Sahnehaube
07.04.2026 mit frischem Gemduse mit einer Scheibe
Graubrot
Mittwoch, Bunte Reis Pfanne GemduUseeintopf "Gartnerinnen Art" Schokoladenpudding
08.04.2026 mit Schweinefleischstreifen und mit Bockwurstscheiben VanillesoRe
einer Paprika-Sahnesolle und einer Scheibe
Weizenmischbrot i
Donnerstag, Deftiges Bauernfrihstiick Kartoffel-Auflauf Pudding mit
09.04.2026 und Gewurzgurke mit frischen Lauchstreifen, und Himbeergeschmack
Speck und Zwiebeln mit Gouda liberbacken
Freitag, Pangasius in Eihulle Sahniger Kohlrabieintopf mit Gotterspeise Kirsch
10.04.2026 mit Hausgemachten Schweinefleischstreifen
Pellkartoffelsalat mit Tomaten, und einer Scheibe Bauerbrot -
Salatgurke und Ei "a
- —
Samstag, Kartoffel-Bohnen Stampf In Vollmich gekocher Joghurt Stracciatella ,
11.04.2026 mit GrielRbrei ~—
Mettwurstscheiben mit heiRen Erdbeeren
Zimt und Zucker
Sonntag, Berliner Schweinenackenbraten Griine Erbsensuppe
12.04.2026 an BratensoRe mit mit Sahne und frischen Krautern
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Blumenkohlgemise,
Salzkartoffeln

abgeschmeckt und Kartoffelwirfel

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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