
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Frikadelle Frische Rahmchampignons

30.03.2026 in Zwiebelrahmsoße auf Spiralnudeln
mit Kohlrabigemüse dazu Eisbergsalat
und Salzkartoffeln in French-Dressing

Dienstag, Kasselerbraten Pizza "Tonno e  Cipolla"
31.03.2026 an Bratensauce mit Thunfisch und Zwiebeln

mit Apfel Rotkohl dazu ein bunter Krautsalat
und Kartoffelklößen

Mittwoch, Wiener Würstchen Maultaschen mit Gemüsefüllung
01.04.2026 mit Senf in Kräuterrahmsoße, 

und hausgemachten Kartoffelsalat frischer bunter Salat
mit Essig Öl Dressing

Donnerstag, Süßer Apfelpfannkuchen Möhren-Kartoffeleintopf
02.04.2026 an  Vanillesoße dazu ein Graubrot

Freitag, Forelle "Müllerin" Süßer Reisauflauf
03.04.2026 zerlassene Butter mit heißen Kirschen

dazu Salzkartoffel
und Kopfsalat

in Joghurtdressing
Samstag, Deftiger Erbseneintopf Gebackener Camembert auf Toast

04.04.2026 mit einem Wiener Würstchen an Preiselbeeren
dazu Apfel-Möhrensalat

und Sandwichtoast

Sonntag, Pikantes Lammgulasch Kartoffelrösti mit Tomate 
05.04.2026 mit Speckbohnen und Käse überbacken

und Salzkartoffeln dazu ein bunter Krautsalat

Änderungen vorbehalten

Quarkspeise Ananas 

Milchreis 

Birnenkompott 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Seniorenzentrum Neiletalvom 30.03.2026 - 05.04.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Weiße Mousse au Chocolat  

 Frische Honigmelone 

Waldmeistergelee an 
Vanillesoße


