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Montag, Geflugelbriihe mit Putengeschnetzeltes Schupfnudel-Gemiisepfanne Pflaumenkompott
23.03.2026 Backerbsen nach "Sudfrankreich” Art mit Eisbergsalat
mit Spiralnudeln an Essig-Ol-Dressing

und Eisbergsalat
an Essig-Ol-Dressing

Dienstag, Maultaschen mit Hackfleischfillung warmer Milchreis dazu Frisches Obst
24.03.2026 mit Zwiebelschmelze FruchtsoRe
und Kartoffelpiree

Mittwoch, Tomatencremesuppe Lasagne hausgemacht mit Gemuseschnitzel mit Schokoladenpudding
25.03.2026 einem frischer b_ynter Salat KrautersahnesoRe dazu
an einem Essig-Ol-Dressing Kartoffelpiree und

frischer buntgr Salat an
einem Essig-Ol-Dressing

Donnerstag, Gemusebriihe Bratwurst fein mit Pellkartoffeln mit Apfelkompott
’ 26.03.2026 BratensoRe dazu Krauterquark und
Moéhrengemuse "Hausfrauen Art" frischer bunter Salat,
und Salzkartoffeln
Freitag, Rinderbrithe mit Gemdise panierte Fischfrikadelle dazu 2 gekochte Eier mit SiiRe Quarkspeise
27.03.2026 Kartoffelsalat und SenfsolRe dazu
Remoulade Risoleekartoffeln und -
frischer bunter Salat mit a
Essig-Ol-Dressing &
Samstag, Griiner Bohneneintopf mit Griiner Bohneneintopf mit Frisches Obst
28.03.2026 Rindfleischwiirfel und Kartoffelwirfeln und
Roggen Bauernbrot Roggen Bauernbrot
Sonntag, Gemiusebriihe mit SpieRbraten in einer Kartoffel-Gemuseauflauf Eisbecher Vanille-
29.03.2026 Fadennudeln Bratensauce mit mit Eisbergsalat Erdbeere
. Blumenkohlgemise und und Essig-Ol-Dressing

i Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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