
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hausgemachter Hackbraten Marillenknödel

24.03.2025 an Bratensauce Vanillesoße
mit Mischgemüse

und Stampfkartoffeln

Dienstag, Weißkohleintopf Gemüsecurry
25.03.2025 mit Schweinefleischwürfel mit Balkangemüse

dazu Weißbrot und Kräuterreis

Mittwoch,  Bratwurst fein Spiralnudeln
26.03.2025  an Bratensauce mit Tomaten Basilikum Sauce

mit Blumenkohlgemüse dazu Tomatensalat
und Salzkartoffel an Essig Öl Dressing

Donnerstag, paniertes Schweineschnitzel Linsenlasagne
27.03.2025 mit Champignonsauce mit Mischgemüse

und Kroketten dazu Weißbrot
dazu Bohnensalat

an Essig Öl Dressing
Freitag, panierter Seelachs 2 gekochte Eier

28.03.2025 mit Zitronensauce an Senfsoße
und Kartoffelpüree mit Kartoffelpüree

dazu Gurkensalat in Dill-Sahnesoße dazu Gurkensalat in Dill-Sahnesoße

Samstag, Karotteneintopf  Warmer Milchreis
29.03.2025 mit Speckwürfel mit heiße Kirschen

dazu Frisches Baguettebrot und Zimt und Zucker

Sonntag, Schweinegulasch in Rahm Kartoffel-Gemüseauflauf
30.03.2025 mit Spiralnudeln mit Mischgemüse

 und Fingermöhren an Bechamel
in Rahm 

und Zwiebelrahmsoße

Änderungen vorbehalten

 Frisches Obst 

Broccolicremesuppe Fruchtjoghurt 

vom 24.03.2025 - 30.03.2025 AGO Seniorenzentrum Eschweiler

Gemüsebrühe mit 
Gemüsewürfelchen 

Götterspeise Kirsch 
Vanillesoße

Blumenkohlcremesuppe Mandarinenkompott 

Hühnerbrühe mit 
Backerbsen 

Pudding mit 
Schokoladengeschmack 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Nudeln Eisbecher Vanille 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


