
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Speckpfannkuchen Champignon-Kartoffelauflauf

17.03.2025 Hausgemachter Sauerrahmdip

Dienstag, Grobe Bratwurst Frühlingsrollen
18.03.2025 Rahmsoße Asia Dip

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln frischer bunter Salat
Salzkartoffeln French-Dressing

Mittwoch, Gulaschsuppeneintopf Hefeknödel
19.03.2025 Brötchen Vanillesoße

Donnerstag, Gebratene Fleischwurst Pellkartoffeln
20.03.2025 hausgemachter Pellkartoffelsalat Kräuterquark

frischer bunter Salat
Joghurtdressing

Freitag, Heringsstipp Bauernomelette
21.03.2025 Salzkartoffeln frischer bunter Salat

French-Dressing

Samstag, Weißer Bohneneintopf Milchreis
22.03.2025 Speckwürfel Apfelkompott

Sonntag, Tafelspitz vegetarische Bratwurst
23.03.2025 Meerrettichsoße Senf

Bouillonkartoffeln Sauerkraut
Kartoffelpüree

Änderungen vorbehalten

 Süße Quarkspeise 

frischer bunter Salat 
Italian Dressing

Vanillepudding 

vom 17.03.2025 - 23.03.2025 Seniorenzentrum "Haus Veybach"

Eisbergsalat 
Joghurtdressing

Joghurt Erdbeere 

 Götterspeise Kirsch 

 Obst der Saison 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

Eisbecher Vanille 

 Obst der Saison 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


