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Montag, Hihnerbrihe mit Hahnchenbrust Pfannkuchen Pfirsichkompott
17.03.2025 Eierstich in Zwiebelrahmsole mit Quarkfillung & Rosinen
mit Kartoffel-Krauterplree
dazu Pusztasalat
Dienstag, Gemuseeintopf "Gartnerinnen Art" Frisches Obst
18.03.2025 mit frisches Baguettebrot
Mittwoch, Gemoiisebriihe mit Schweinegeschnetzelte Bunter GemtUseteller Vanillepudding
19.03.2025 Finlage in Hollandaise-Sauce mit SolSe Hollandaise
mit Kaisergemuse
und Butterreis
Donnerstag, Rinderbriihe mit Putengeschnetzeltes "Gyros" Bunte Reis Pfanne Fruchtjoghurt
20.03.2025 MarkkléRchen mit Zaziki mit Gemiuse
und tomatisierte Reisnudeln
dazu Bauernsalat
Freitag, GemdUsecremesuppe Pangasius gedlinstet Eierfrikassee mit Gemiuse StRe Quarkspeise
21.03.2025 in Krauterrahmsole und Salzkartoffeln
dazu Erbsen und Moéhren
und Salzkartoffeln
Samstag, Griner Bohneneintopf Frisches Obst Projekt
22.03.2025 mit Rindfleischwirfel
dazu frisches Baguettebrot
Sonntag, Festtagssuppe Putenrollbraten in eigener SolSe SURer Quarkauflauf mit Frichten Eisbecher Vanille-
23.03.2025 mit Kaisergemuse

und Salzkartoffeln

Erdbeere

Kichenleitung:
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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