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Montag, Gemisebrihe + Eierstich Hahnchenschnitzel "Wiener Art" Schupfnudel-Gemiisepfanne Pfirsichkompott
17.03.2025 mit brauner Sauce mit Krautersauce
dazu Kohlrabigemiise dazu Tomatensalat
und Bratkartoffeln mit Essig- Ol Dressing
Dienstag, Blumenkohlcremesuppe Currywurst Geflllte Marillenknédel Frisches Obst
18.03.2025 mit hausgemachter Currysauce mit heifler Vanillesauce
dazu Pommes frites und warmen Kirschen
und frischer bunter Salat
mit Essig- Ol Dressing
Mittwoch, |HUhnerbriihe mit Nudeln Hausgemachte Frikadelle Bunter Gemduseteller Fruchtjoghurt
19.03.2025 mit Speck-Bratensauce mit Sc. Hollandaise
dazu Mischgemiise und Petersilienkartoffeln
und Petersilienkartoffeln
Donnerstag, Lauchcremesuppe Kartoffel-Gemuseauflauf Gemlseschnitzel Pudding mit
20.03.2025 mit Krdutersauce mit Krédutersauce Karamellgeschmack
dazu frischer bunter Salat dazu Kartoffelpiree
mit Joghurtdressing und frischer bunter Salat
mit Joghurtdressing
Freitag, Rinderbrithe mit Gemiise Gebackenes Seelachsfilet 2 gekochte Eier Mandarinenkompott
21.03.2025 mit Sc. Remoulade mit Senfsauce
’ dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln
und Tomaten-Gurkensalat und Tomaten-Gurkensalat
mit Essig- Ol Dressing mit Essig- Ol Dressing -
Samstag, Griiner Bohneneintopf Gruner Bohneneintopf Frisches Obst %
22.03.2025 mit Mettwurstscheiben vegetarisch &
und Weizenmischbrot dazu Weizenmischbrot
Sonntag, Rinderbrithe mit Krauternackenbraten Nudelauflauf mit Gemuse und Kase Eisbecher Vanille-
23.03.2025 Eierstich Projekt mit Bratenrahmsauce dazu Carbonarasauce Erdbeere
dazu Kartoffelgratin und Tomatensalat
, und Speckbohnengemiise mit Essig- Ol Dressing
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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