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Montag, Jagerschnitte Ratatouille Frisches Obst
16.03.2026 Schwarzwurzel in Rahm Butterreis
Salzkartoffel
Dienstag, Knuspriger Hihnchenschenkel Gemusefrikadelle mit Pudding mit
17.03.2026 Gefligelrahmsofse KrautersolSe Himbeergeschmack
und Balkangemuse Stampfkartoffeln
Bratkartoffeln Bohnensalat
Bohnensalat
Mittwoch, Nudeleintopf Puddingsuppe Vanille Gotterspeise Tropicana
18.03.2026 Bauernbrot Rosinenstuten mit Butter
Donnerstag, Konigsberger Klopse Bauernfrihstuck Quarkspeise Erdbeere
19.03.2026 Kapernsauce mit Speck und Zwiebeln
Kartoffelpiree Gewlrzgurke
Rote Bete Salat Rote Bete Salat
Freitag, Brathering mit Zwiebeln Gebackener Camembert Karamellpudding
20.03.2026 Remoulade mit Preiselbeeren
Bratkartoffeln mit Speck
Gewdlrzgurke
Samstag, Mohren-Kartoffeleintopf Milchnudeln Frisches Obst
21.03.2026 Bockwurstscheiben Zimt und Zucker
Bauernbrot
Sonntag, Kasselerbraten Schupfnudel-Gemusepfanne Eisbecher Vanille
22.03.2026 Champignonrahmsauce Eisbergsalat Projekt
Brechbohnen Italian Dressing
Salzkartoffeln Projekt
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Residenzleitung:

'*‘/’ s . ®-.

Kdchenleitung:




