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Montag, Puddingsuppe Schoko Grutzwurst Fruchtjoghurt
23.02.2026 mit Zwieback Gewdrzgurke

dazu Salzkartoffeln

Dienstag, Schweinelebergeschnetzeltes Gnocchi-Gemusepfanne Pflaumenkompott
24.02.2026 mit Kartoffelpliree Bechamel
dazu frischer bunter Salat

an Joghurtdressing

Mittwoch, Mo6hren-Kartoffeleintopf Gemiuse-Cremesuppe mit Kartoffeleinlage Pudding mit Sahnegeschmack
25.02.2026 Bockwurstscheiben Weilbrot SchokoladensoRe
Graubrot
Donnerstag, paniertes Schweineschnitzel Ravioli Gotterspeise Kirsch
' 26.02.2026 PaprikasolRe TomatensoRe mit Basilikum Vanillesauce
Bratkartoffeln frischer bunter Salat
frischer bunter Salat French-Dressing
French-Dressing
Freitag, Fischfrikadelle 2 gekochte Eier Rote Griitze Vanillesauce

27.02.2026 Rahmspinat Senfsolle

Kartoffelplree Petersilienkartoffeln -

Eisbergsalat
Essig-Ol-Dressing

Samstag, Steckriibeneintopf Broccoli-Cremesuppe mit Kartoffeleinlage SiRe Quarkspeise
28.02.2026 gewlrfeltem Kasseler WeiRbrot
Graubrot
Sonntag, Krauternackenbraten mit Krauternackenbraten Eisbecher Vanille-Schokolade
01.03.2026 BratensoRe BratensoRe
Méhrengemiise "Hausfrauen Art" Schwarzwurzel in Rahm

und Kroketten Salzkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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