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Dessert

Montag, Bunte Schupfnudelnpfanne Karotten-Cremesuppe Apfelmus Sahnehaube

29.04.2024 mit frischem Gemuse mit Kartoffeleinlage
dazu Krauterquark

Dienstag, Bauernfrihstick Gemduseeintopf "Gartnerinnen Art" Rote Griitze VanillesoRe

30.04.2024 Gewdurzgurke mit Bockwurstscheiben
Speck und Zwiebeln

Mittwoch, Hausgemachte Frikadelle Susser Kaiserschmarrn-Auflauf Erdbeerpudding FruchtsoRe

01.05.2024 an RahmsoRe mit
Erbsen und Mdohren, heiRe VanillesoRe
dazu Kartoffel-Stampf
Donnerstag, Frische Gemuseragout In Vollmilch gekochter Sahnepudding Schokostreusel
02.05.2024 in einer Schinken-SahnesoRe Milchreis
und Salzkartoffeln mit
heifen Erdbeeren
Freitag, Hausgemachte Fischnuggets Sahnige Krautercremesuppe Gotterspeise Kirsch
03.05.2024 an Krauterquark und mit Kartoffelwirfeln Sahnehaube
Risoleekartoffeln und einer Scheibe WeilRbrot

Samstag, Pikanter Hackfleischtopf mit In Vollmilch gekochter Joghurt Waldbeere

04.05.2024 frischen Paprikaspalten und GrieRbrei mit
Kartoffelwtrfeln heillen Erdbeeren

Sonntag, Putenbrust mit Ofengemise Paprikacremesuppe Eisbecher Vanille-Erdbeere

05.05.2024 an GefligelrahmsoRe und mit Kartoffelwirfeln und
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Salzkartoffeln

Residenzleitung:
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einer Scheibe WeilRbrot
mit Butter
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